TABELA GERAL DE PARAMETROS PARA PRODUGAO DE SALGADOS - POP INOX 2.0

Total 20 30

Peso dos - g 8
assa 14 21

Salgados ; g g
Recheio 6g Og
. ore Massa 2 3

Bicos Utilizados -

Recheio 2 2

Massa 100% 100%

Configuragao Molde 62% 52%

do Painel Recheio 60% 60%

Tempo de Parada

Peso dos “:Otal zlgg
assa g
Salgados
& Recheio 6g
. ore Massa Churros
Bicos Utilizados -
Recheio 1
Massa 100%
Configuragao Molde 55%
do Painel Recheio 45%

Tempo de Parada




Peso dos Total 20g 40g
Salgados Mass.a 18 =
Recheio 6g 12g
. - Massa 2 3
Bicos Utilizados R echeio > >
Massa 100% 100%
Configuracao Molde 75% 75%
do Painel Recheio 60% 68%

Tempo de Parada

8%

Peso dos “:Otal Zzgg
assa g
Salgados
g Recheio -
. e Massa -
Bicos Utilizados -

Recheio 2

Massa -
Configuragao Molde 80%
do Painel Recheio 100%

Tempo de Parada




Peso dos ;IOtal ZZgg
assa g
Salgados
g Recheio -
. ore Massa 2
Bicos Utilizados -
Recheio -
Massa 100%
Configuracao Molde 70%
do Painel Recheio -

Tempo de Parada

Tipo do Salgado Salsicha Fatiada Salsicha Inteira
Bicos Utilizados Mass? 2 2
Recheio . -
Massa 100% 100%
Configuragao Molde 65% -
do Painel Recheio - §

Tempo de Parada




Peso dos JIOtaI 20g
assa 14g
Salgados
& Recheio 6g
. e Massa 2
Bicos Utilizados -
Recheio 2
Massa 100%
Configuracao Molde 55%
do Painel Recheio 60%
Tempo de Parada -




